EM/NA

Emina Espumoso Semiseco

1-Empresa: Bodega EMINA — MEDINA DEL CAMPO

2-Nombre del Vino: EMINA ESPUMOSO SEMISECO

3-Direccién de la Empresa: Ctra. Medina del Campo - Olmedo, km

1,6 Medina del Campo (Valladolid — Espana).

4-Variedades de Uva: Verdejo 100%.

5-Suelo de los Vinedos: Pobres, arenosos con arcilla en

profundidad.

6-Alcohol: 12 %.

7-Clima de la Zona: Continental extremo ligeramente atemperado

con un marcado déficit hidrico.

8-Edad Media de los Vinedos: 10 anos.

9-Tipo de Vendimia: Mecdnica nocturna.

10-Tipo de Elaboracién: Elaboracion método tradicional de

€SpuUmMOosos.

11-Temperatura Media de Fermentacion: 16°C.

12-Estabilizacién: Por frio.

13-Filtracién: Tangencial.

14-Fermentacion Maloldactica:

15-Envejecimiento: 9 meses en botella.

16-Temperatura de Consumo: 10°C.

17-Cata: -.
VISTA: Amarillo paijizo con reflejos alimonados, limpio y brillante. Burbuja
fina que forma un rosario continuo y dindmico, una vez en superficie se
forma de modo persistente una corona en torno al borde de la copa.
NARIZ: recuerdo varietal a hierbas de monte bajo (fomillo, romero),
acompanado de los aromas a bolleria fresca (brioche) y finalmente un
toque de fruta verde (manzana).
BOCA: entrada seca del vino gue se manifiesta con una burbuja fina
que deja una sensacion muy agradable en boca. Estructura media alta,
con un buen equilibrio entre alcohol y acidez. Untuoso en boca.
Retronasal media recorddndonos la fruta verde y la hierbas de monte
bagjo.
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